Kanton St.Gallen
Berufs- und
Weiterbildungszentrum
Rorschach-Rheintal

Berufsbild

Fleischfachassistent/innen EBA verarbeiten Fleisch, stellen Fleischerzeugnisse her
und verkaufen verschiedene Fleischprodukte.

Tatigkeiten

Fleischfachassistent/innen EBA kdnnen in zwei verschiedenen Schwerpunkten arbeiten. Im
Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung schlachten und zerlegen sie Fleisch — entweder
in einem kleinen, gewerblichen oder in einem grossen, industriellen fleischverarbeitenden
Betrieb. Im Schwerpunkt Vorbereitung und Verkauf arbeiten sie in einem Fleisch- und
Lebensmittelfachgeschéft, wo sie Kundenkontakt haben und Fleisch verkaufen.

Je nach Arbeitsort ibernehmen sie verschiedene Aufgaben geméass Anweisung: Sie beinen
z.B. Tierkérper aus und zerlegen sie fir den Verkauf, portionieren Fleischstiicke und
verpacken und beschriften sie, stellen Wiirste her, lagern die Fleischprodukte fachgerecht.
Oder sie richten Braten und andere Fleischspezialitdten her. Sie reinigen auch die Geréate
und Maschinen, denn Hygiene ist in ihrem Job &usserst wichtig.

Ausbildung

Die Ausbildung dauert 2 Jahre und der Unterricht findet jeweils an einem Tag pro Woche
statt.


https://www.bzr.ch/gewerbe/fleischfachassistent-in-eba.html
https://www.bzr.ch/berufs-und-weiterbildungszentrum-rorschach-rheintal.html
https://www.bzr.ch/berufs-und-weiterbildungszentrum-rorschach-rheintal.html
https://www.bzr.ch/berufs-und-weiterbildungszentrum-rorschach-rheintal.html
https://www.bzr.ch/berufs-und-weiterbildungszentrum-rorschach-rheintal.html
https://www.bzr.ch/berufs-und-weiterbildungszentrum-rorschach-rheintal.html
https://www.bzr.ch/berufs-und-weiterbildungszentrum-rorschach-rheintal.html

Berufsbezogene Facher

+ Produzieren von Fleisch und Fleischzubereitungen sowie Fleischerzeugnissen
« Vorbereiten und Verkaufen von Fleischerzeugnissen

+ Sicherstellen der Nachhaltigkeit und der Qualitadtsvorgaben

Weitere Facher

+ Allgemeinbildung
« Sport

Abschluss

Eidgenossisches Berufsattest «Fleischfachassistent/in EBA».

Kontakt

Kultur ist unsere Herausforderung — Lust auf zusammen! Austausch und Vernetzung sind
beim BZR auf allen Ebenen alltaglich. Partnerschaftlich, menschlich, offen, ehrlich: Wir
freuen uns auf Sie, sprechen Sie uns an.

} Roger Ammann
®; Leiter Abteilung

, /’ Gewerbliche Berufe,
7 Qualitatsleiter

Markus Wetter
Fachbereichsleiter
Fleischfachleute

+41 58 229 99 88
+41 58 229 99 91 markus.wetter@bzr.ch
roger.ammann@bzr.ch

vCard
vCard


tel:+41582299991
https://www.bzr.ch/gewerbe/fleischfachassistent-in-eba.vcf?tx_flemployeescustom_employeesshowbelonging%5Baction%5D=vcard&tx_flemployeescustom_employeesshowbelonging%5Bcontroller%5D=Employee&tx_flemployeescustom_employeesshowbelonging%5Bemployee%5D=11&cHash=b3678a483da694b3d33da26c605243d1
tel:+41582299988
https://www.bzr.ch/gewerbe/fleischfachassistent-in-eba.vcf?tx_flemployeescustom_employeesshowbelonging%5Baction%5D=vcard&tx_flemployeescustom_employeesshowbelonging%5Bcontroller%5D=Employee&tx_flemployeescustom_employeesshowbelonging%5Bemployee%5D=45&cHash=a62d6502bf0f3bc375a8291d323c581d
https://www.bzr.ch/wissenswert/abu-allgemeinbildung.html
https://www.bzr.ch/wissenswert/sport.html

Nachste Termine

Montag
19.05.25

Freitag
30.05.25

Mittwoch

25.06.25

Freitag

08.08.25

Donnerstag

20.11.25

Links

[7} Stundenpléne

Friherfassung 1. Klassen

Lehrabschlussfeier Fleischfachleute

Interne Fortbildung 1 - 25/26
(Sommerferien)

Interne Fortbildung 2 - 25/26

[7 Weitere Infos Fleischfachassistent/in EBA

[7 Berufsinformation eBIZ

[7 Neue Lernende anmelden


https://asopo.webuntis.com/WebUntis/?school=BZR#/basic/timetable
https://www.berufsberatung.ch/dyn/show/1900?lang=de&idx=30&id=7346
https://www.sg.ch/bildung-sport/bslb/ebiz/Interessen/2/2/0-210-47-0.html
https://www.bzr.ch/schnellzugriff/anmeldung-lernende/neuanmeldung.html
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